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INTRODUCCION

Un mundo en constante evolucion

Cada industria ha estado experimentando un
cambio rapido, amplio y, a veces, devastador
en los ultimos afos, y la industria alimentaria
Nno es una excepcion.

Nuestro mundo esta cambiando; las
poblaciones estan creciendo, nuestro clima
estd cambiando y hay mas presién que nunca
sobre nuestros sistemas alimentarios. Se prevé
que la demanda de alimentos aumente en un
50 % y que la demanda de alimentos de origen
animal lo haga en casi un 70 %.

Sin embargo, no podemos seguir produciendo
mas alimentos en tierra para satisfacer esta
creciente demanda. La agricultura para
animales tiene una enorme huella ambiental

y es responsable de mas gases de efecto
invernadero que todos los sistemas de
transporte del mundo combinados.

A fin de alimentar a casi 10.000 millones de
personas para el aho 2050, debemos repensar
los sistemas alimentarios actuales y encontrar
una nueva metodologia, que apoye una mayor
seguridad alimentaria a nivel global, contribuya
positivamente a la salud humana y reduzca

las presiones sobre el medioambiente.

No es simplemente un caso de producir

mas alimentos, necesitamos un sistema
alimentario mas sustentable y eficiente.

En este recurso, examinamos mas profundamente
el rol que el salmén cultivado puede cumplir en
futuros sistemas alimentarios y el trabajo que
nosotros, como Global Salmon Initiative (GSI),
estamos haciendo para garantizar que nuestra
industria se adapte y mejore a la velocidad y la
escala que el mundo necesita.

“Desde 1961, el crecimiento global anual del
consumo de pescado ha sido el doble de alto que
el crecimiento demografico, lo que demuestra
que el sector de las pesquerias y la acuicultura
es crucial para cumplir la meta de la FAO de un
mundo sin hambre y desnutricion”.

José Graziano da Silva, director general de la FAO
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Le presentamos la acuicultura?

La acuicultura es el cultivo de peces, mariscos o moluscos
en agua.

Es una de las formas mas ecoeficientes de produccion de
proteina.

Mas del 50 % de los pescados y mariscos consumidos en
todo el mundo provienen de acuicultura.

Es el sector de produccioén alimentaria global de mas
rapido crecimiento.

La Organizacion de las Naciones Unidas para la
Alimentacion y la Agricultura (Food and Agriculture
Organization, FAO) estima que cerca del 90 % de las
existencias de peces silvestres se pescan a niveles
sustentables o por encima de estos.

El planeta es un 70 % océano, lo que significa que

si la acuicultura se realiza correctamente, los océanos
pueden ofrecer un aporte significativo a un sistema
alimentario sustentable.?




“Debemos sembrar el mary
pastorear sus animales usando
el mar como granjeros en lugar
de como cazadores. De eso se
trata la civilizacion; el cultivo
que reemplaza a la caza”.

Jagues-Yves Cousteau, oceandgrafo

21 MIEMBRO OPERATIVAS
COMPANIAS REGIONES

GSI

Creemos que metas ambiciosas, una mayor
colaboracion y una mayor transparencia son los
impulsores hacia un sistema alimentario mas
sustentable. Al unir un 50 % del sector del salmon
cultivado global, hemos definido el claro objetivo
de proporcionar una fuente de proteina saludable y
sustentable, a la vez que minimizamos el impacto ambiental
y continuamos mejorando nuestros aportes sociales y
econdmicos. Al combinar conocimientos especializados
globales, hemos creado una plataforma de intercambio

de conocimientos enfocada en soluciones para identificar
desafios, fomentar el desarrollo de metodologias avanzadas

de cultivo e impulsar las mejoras ambientales que la 1 3 PRODUCTORES 8 R CEESR BE

industria necesita para mejorar su perfil de sustentabilidad. ABASTECIMIENTO

Nuestras prioridades

Innovaciones para una Intercambio de
Informe de mayor sustentabilidad conocimientos para
sustentabilidad anual en los ingredientes impulsar mejoras continuas
del pienso en las mejores practicas

Compromiso por un
100 % de certificacion
del ASC

Al basar nuestro trabajo en cuatro caminos clave hacia el futuro (responsabilidad, transparencia,
colaboracion e innovacion), creemos que podemos ser los impulsores del cambio que garantice que

la salmonicultura siga siendo parte de la solucion de futuros sistemas alimentarios. La salmonicultura
ofrece el gran potencial de proporcionar una proteina saludable y sustentable, pero al igual que cualquier
industria, a medida que enfrentamos nuevos desafios a diario, debemos enfocarnos en las mejoras
continuas para garantizar un futuro sustentable a largo plazo.

CAMINOS HACIA EL FUTURO DE GSI

" TRANSPARENCIA

RESPONSABILIDAD COLABORACION
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El océano es la principal
fuerza reguladora del sistema
climatico de la tierra 'y
representa el mayor sumidero
de carbono del planeta

4
GESTION RESPONSABLE

DE LOS OCEANOS

Fue#te: iStock r
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Los océanos del mundo son esenciales para
la vida en nuestro planeta, pero estdn bajo la
amenaza de los efectos del cambio climatico,
la contaminacion, la pérdida de biodiversidad
y el uso no sustentable. Proteger nuestros
océanos para las futuras generaciones es una
responsabilidad compartida y un asunto de
urgencia global.*

La oportunidad oceanica

Como granjeros de los océanos, entendemos
que el futuro de la salmonicultura depende
de océanos limpios y saludables, donde

la proteccidon y la produccién van unidas.®
Para tener salmones saludables, necesitamos
océanos saludables.

Hogar del
Py -
Cubre un La oot -
70 % mayor 50 al 80 %
de la bidsfera L -
superficie de la Tierra del planeta -

Absorbe un

25 %

de todas las
emisiones de CO,

de toda la vida en la Tierra

Genera el

50 %

del oxigeno
de la Tierra
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Actualmente, el océano
ofrece la mayor fuente de
proteina para humanos?®

Los pescados y mariscos
son la principal fuente
de proteina para casi un

40 %

de la poblacion global®

3000 millones

de personas, aproximadamente,
dependen del océano para su
nutricion vital®

Los océanos son la base
de economias dinamicas

10a12 %

de la poblacion mundial depende
de los sectores de las pesquerias
y la acuicultura para su sustento’

2500 millones
de USD

se generan cada afno a partir de bienes
y servicios del océano; una cantidad que
se espera se duplique para el aho 20308

O L i

e ——

A ——
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El océano es hoy la

7.2 economia
mas grande

del mundo®



CONSUMO DE PESCADOS
Y MARISCOS: UN
PANORAMA CAMBIANTE

Una poblacidon que se encuentra en un nivel de abundancia
que produce el maximo rendimiento sustentable se denomina
“explotacion plena” o “pesca plena”.

Actualmente, la FAO estima que:’

7 %

de las pesquerias tienen
pesca insuficiente

33 %

de las pesquerias tienen
pesca excesiva

60 %

de las pesquerias tienen
pesca plena

Sin embargo, el consumo de pescados y mariscos esta aumentando:3

SR
S

El consumo per capita de
pescados y mariscos se duplicé
con creces entre 1961y 20156

El cambio climatico podria reducir
la productividad de las pesquerias
en las zonas econdmicas exclusivas
del mundo hasta en un 12 % para
el aho 2050°
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Una revolucion azul
responsable para océanos
saludables y personas
saludables

La agricultura terrestre no serd suficiente para satisfacer las
futuras demandas de alimentos. El océano abarca un 70 %

de nuestro planeta, pero solo un 5 % de nuestros alimentos
provienen de alli. A medida que crece la presion de producir mas
alimentos y se hacen mas evidentes los limites de la agricultura
tradicional, las personas volverdn su mirada a los océanos.

Las existencias actuales de peces silvestres no son capaces de satisfacer la creciente demanda. Debemos
establecer soluciones para revertir las tendencias de la pesca excesiva y restaurar las existencias silvestres, sin
dejar una brecha en la demanda de pescados y mariscos. Por lo tanto, se necesita un suministro sustentable
de peces para el consumo, y la acuicultura puede cumplir un rol importante aqui, pero solo si la industria
continua invirtiendo en mejorar su desempefno en sustentabilidad.

Al intensificar la acuicultura, de manera responsable, podemos satisfacer las crecientes demandas de
proteina y pescado, y aliviar la presion sobre las existencias de peces silvestres, permitiéndoles recuperarse.

Al igual que todos los granjeros, los
productores de salmoén tienen el deber de
criar a sus animales de manera responsable.
La salmonicultura es la forma mas avanzada
de acuicultura, pero la industria reconoce
gue, si se quiere expandir para satisfacer
las demandas de manera sustentable,

debe continuar mejorando su desempeio
ambiental. El salmdn cultivado es alto en
proteina y acidos grasos omega 3, lo que
ofrece una alternativa adecuada a la carne.

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS




Minimizar nuestro impacto a través de un 100 %
de certificacion del ASC

La mision fundamental de GSI es garantizar que nuestras
operaciones salmonicolas sean sustentables y apoyen océanos
saludables, con el menor impacto posible. Sin embargo, no

es suficiente simplemente decir que estamos cambiando

y mejorando la sustentabilidad de la industria salmonicola;
debemos demostrar el cambio con la validacién de terceros.

65 % con
certificacion
del ASC*

Elegimos la Norma para el Salmdén del Consejo de Gestion
Responsable de la Acuicultura (Aquaculture Stewardship
Council, ASC) porque es la certificacion mas estricta que
monitorea y mide cada aspecto del desempefo ambiental
y social de una granja, y motiva a las granjas a mejorar
continuamente.

CULTIVADO

RESPONSABLEM|
CON CERTIFICACION
DEL ASC

asC

ASC-AQUA.ORG

La certificacion es un proceso oportuno y de alto costo que
puede tomar muchos meses en completarse y, por este motivo,
es ampliamente reconocido como la principal certificacién de
una acuicultura responsable. El compromiso de GSI es lograr un
100 % de certificacion del ASC en todas sus granjas miembro.

“Las granjas de salmodn con certificacion del ASC minimizan
los impactos sobre el ecosistema local de diversas maneras,
como el desarrollo y la implementacion de una evaluacion de
impactos para proteger aves, mamiferos marinos y habitats
vulnerables, la proteccion de la calidad ecoldgica del lecho
marino, lo que garantiza que las granjas no se emplacen en
areas de alto valor para la conservacidon y minimiza los escapes
de peces a un minimo absoluto. Todos los incidentes letales
que afecten a la vida silvestre deben hacerse publicos”."

El Consejo de Gestion Responsable de la Acuicultura

* Cifra hasta finales de 2019
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Compartir de manera transparente nuestro desempeio
a través del Informe de sustentabilidad de GSI

Al igual que cualquier sector de produccién alimentaria, la salmonicultura tiene un impacto. Nuestro objetivo
es minimizar este impacto y operar de una manera que use de manera responsable los recursos naturales
vy que informe de manera transparente sobre nuestro impacto y nuestro progreso en hacerlo mejor.

El Informe de sustentabilidad anual de GSI se publica en nuestro sitio web y documenta nuestro progreso
en muchos de los indicadores clave de sustentabilidad de la industria; compartiendo abiertamente nuestro
desempeno ambiental como medio para fomentar y agilizar las mejoras, al igual que para generar confianza
con nuestras partes interesadas.

Sels anos Todos los datos de 2016, 2017y 2018 han
de datos sido auditados de manera independiente

indicadores basados
en lanormadel Asc " O ambientales + 5 sociales ‘ii

Datos de 14 compaiiias, en las 8 regiones operativas

te: Shutterstock



Reducir la
dependencia de los
peces silvestres para
el pienso para peces

Los ingredientes del pienso cumplen
un rol importante en la eficiencia de la
salmonicultura y brindan al salmoén toda la

proteina y los nutrientes esenciales requeridos

para una salud y un crecimiento éptimos.

Necesitamos producir
pienso para peces sin
ejercer presion indebida
sobre las existencias de
peces silvestres o los
recursos naturales.

INNOVACION EN INGREDIENTES DEL PIENSO

Evolucion de materias primas en la produccion de pienso para peces

1995 2000 2005 2010 2012 2013 2014 2015 2016

Aceites vegetales

B Aceite de
pescado

B Harina de
pescado

B Fuentes
alternativas
de proteinas
y almiddn

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS

as materias primas que se usan en la produccion
de pienso para peces han evolucionado
enormemente durante los ultimos 20 afos. En la
década de 1990, la harina de pescado y el aceite de
pescado dominaron las recetas del pienso. Gracias a
los avances tecnoldgicos, los ingredientes innovadores
y los esfuerzos de investigacion y desarrollo (I1+D)
de la industria acuicola, las recetas del pienso ahora
se formulan sin depender de las escasas existencias
marinas y sin comprometer las necesidades
nutricionales de los peces. Nuestro trabajo con
las companias de pienso ha apoyado la drastica
reduccion en el factor de conversion del pienso (Feed
Conversion Ratio, FCR) del salmén cultivado durante
las ultimas dos décadas. Este se reduce ahora a 1.2
en promedio, lo que hace que el salmén cultivado
sea una de las proteinas animales mas eficientes

disponibles. Para apoyar adicionalmente una
reduccion en el uso de ingredientes marinos, el sector
de salmdn cultivado ha estado apoyando la [+D de
fuentes no marinas ricas en acidos grasos omega 3,
como algas, cultivos de canola e insectos. En 2015, GSI
y nuestras companias de pienso asociadas lanzaron
una convocatoria global para ayudar a identificar
fuentes alternativas viables no marinas de acidos
grasos omegda 3. La convocatoria tuvo mucho éxito

al destacar la creciente necesidad de la industria

de alternativas novedosas no marinas y motivo un
importante aumento en la variedad y la cantidad de
opciones disponibles para la industria. Las companiias
de pienso de la industria trabajan ahora con varios
proveedores, incorporando estos ingredientes sin
pescado en los piensos de la industria.

Una parte importante de la sustentabilidad y la conservacion de los océanos es garantizar la mayor utilizacidn
de todos los recursos ocednicos. Es por eso que en 2015, GSI se asocid con la FAO y la Universidad de Stirling,
Stirling, Reino Unido, para mapear los recursos globales de subproductos de las pesquerias y la acuicultura
(las partes del pescado que no se venden ni se usan). Este proyecto de mapeo identificé dénde habia
disponibles recursos de subproductos y permitié que la FAO promoviera una mayor utilizacion.

Blsqueda de fuentes
alternativas de acidos
grasos omega 3

Los acidos grasos omega 3,
usualmente obtenidos del
aceite de pescado del pienso
para salmones, también se
encuentran en fuentes no
marinas como las algas o en
cultivos como la canola.

Los miembros de GSI han
reducido la cantidad de
aceite de pescado en el
pienso del 24 al 11 %.

e o

Mejoras en el factor

de dependencia de los
peces forraje (forage fish
dependency ratio, FFDR)

El FFDR es la cantidad de
peces silvestres necesarios
en el pienso para producir

1 kg de salmon cultivado.
Mientras mas bajo el FFDR,
menor sera el porcentaje de

inclusion de peces silvestres.

Los miembros de GSI han
reducido la cantidad de
harina de pescado en el
pienso del 65 al 18 %.
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Optimizacion

de investigacién
de subproductos
del pescado

Después de esta investigacion,
se iniciaron nuevas metodologias
para aprovechar estos
subproductos del pescado

y redireccionarlos.

Redirigir los subproductos del
pescado para convertirlos en
un recurso del pienso en lugar

de desperdiciarlos.




“Una de las mayores innovaciones que han tenido lugar en la
salmonicultura durante la década pasada es la enorme reduccion en el
uso de peces silvestres como parte de la dieta de los peces cultivados.
A través de innovacion y mejoras en las técnicas de alimentacion, no
solo hemos sido capaces de reducir la cantidad de recursos marinos
necesarios, sino que ademas hemos podido identificar nuevos recursos
novedosos para reemplazar los aceites marinos que requeriamos antes”.

Tor Eirik Homme, director de Pienso y Nutricion en Grieg Seafood ASA

Compromiso publico de GSI con el
Objetivo de Desarrollo Sostenible 14

La acuicultura responsable tiene la capacidad de apoyar muchos de los

ot i ; BJETIVOS DE
Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de la ONU y puede afectar e impactar DESARROLLO
directamente a siete de los 17 ODS, pero el ODS 14 “Vida submarina” es nuestra SOSTENIBLE
prioridad nimero 1. Asi es como estamos usando nuestros esfuerzos dentro de
GSI para reforzar nuestro trabajo como gestores responsables de los océanos.

Utilizar el modelo de colaboracién precompetitiva de GSI para fomentar mejoras

agilizadas de acuicultura responsable

Informar de manera transparente sobre el desempeiio ambiental y social a través de un
Informe de sustentabilidad anual de GSI de toda la industria

Impulsar la innovacién en la industria a través de colaboraciones permanentes y el
intercambio de conocimientos especializados

Compartir conocimientos y perspectivas de la salmonicultura con sectores en desarrollo
de la acuicultura para agilizar las mejoras y apoyar la acuicultura como una fuente de
alimentos sustentable y un contribuidor positivo a las comunidades y economias locales

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS

REDUCCION DE LA CONTAMINACION MARINA

Cada afno, ingresan al mar aproximadamente 8 millones de toneladas de plastico; si esto continuda
a este ritmo, enfrentamos la posibilidad de tener mas plastico que peces en el océano para el afio 2050.

Consideramos que es parte de nuestro rol reducir y eliminar el plastico del océano y existen tres formas
en lo hacemos:

< ? 9
4 | N
ow
Reduccioén del uso
de plastico

Limpiezas de playas Reciclaje

Ademas, tenemos la oportunidad de liderar el camino dentro de nuestras comunidades locales apoyando
una mayor conciencia de la conservacion ambiental y demostrando nuestro claro compromiso de
terminar con la contaminacién por plastico.

Ventisqueros, Chile BakkaFrost, Islas Feroe

Como salmonicultores, creemos que los océanos
pueden proporcionar una fuente de alimentos
saludables para millones de personas en todo el mundo,
pero esto solo sera posible si cada uno de nosotros
asume su rol como gestor responsable de los océanos.

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS n



Los principales climatologos del mundo han
advertido que solo nos quedan 12 afos para que el
calentamiento global se mantenga a un maximo de
1,5 °C. Después de este punto, incluso medio grado
aumentara significativamente los riesgos de sequia,
inundaciones, calor extremo y pobreza para cientos
de millones de personas. El cambio climatico también
tiene un impacto directo sobre los océanos, alterando
drasticamente los ecosistemas ocednicos, incluyendo
el aumento de los niveles y las temperaturas del mar,
la acidificacion y la pérdida de oxigeno.

Mantener el calentamiento global a menos de

1,5 °C solo se lograra reduciendo el CO, y otras
emisiones de gases de efecto invernadero de todos
los sectores, lo que incluye la produccion alimentaria.

Franjas de calentamiento, Profesor Ed Hawkins
(Universidad de Reading)




] ] » ]
d e I ‘ a m b I o ‘ I I m a t I ‘ o Existe el riesgo directo de que un clima cambiante reduzca la produccién
y la productividad de muchos productos agricolas:
mm—" es e I Co I a s o d e I os La tierra que se usa actualmente para agricultura o crianza de
ganado serd necesaria para la mitigacidon del cambio climatico,
. es decir, reforestacion para capturar CO, y producir cultivos
| | I [ | | | ,,
sistemas alimentarios™.

energéticos para reducir la dependencia de los combustibles fosiles.
Jerry Hatfield, director del Laboratorio Nacional para la Agricultura
y el Medioambiente del Departamento de Agricultura de EE. UU."®

Se espera que los impactos sobre la productividad de existencias y
los patrones de migraciéon de los peces disminuyan la productividad
en la mitad de todas las pesquerias del mundo.®

Se necesitan cambios rapidos y a gran escala, gue no dafien los recursos
naturales ni aumenten el cambio climatico, para proporcionar alimentos
nutritivos a una poblaciéon global en auge.

El salmdn cultivado es una fuente saludable de proteina, con un
bajo impacto ambiental y uno de los perfiles de gases de efecto
invernadero mas bajos de todas las fuentes de proteina animal,

lo que ofrece una alternativa ecoldgica a la carne.

La agricultura aporta un 17 % de las emisiones de gases de efecto invernadero
y entre un 7 y un 14 % adicional a través de cambios en el uso de la tierra™

La crianza de ganado para carne, huevos y leche:®
Con solo un 5 % de los océanos utilizados actualmente para la

produccidon alimentaria, existe la oportunidad de que los océanos
contribuyan a superar la brecha de proteina, en particular porque
las fuentes terrestres estan bajo la presion de un clima cambiante

Genera un 14,5 % de emisiones de gases de efecto invernadero

Es el segundo emisor mas alto de gases de efecto invernadero

Aporta mas emisiones de gases de efecto invernadero que todo el transporte global



El rol de la salmonicultura como alimento Uso de la tierra

I’espetuoso con el CI ima La cantidad de tierra necesaria para producir 100 g de proteina comestible.
Los estudios demuestran que la acuicultura apoya dietas respetuosas con el clima porque:"” 200 185
g 150
2
2
a 102
$ 100
8) | :
o
‘C_>
: : £ 50
Requiere : Utiliza menos cultivos vy : Tiene una menor huella
menos agua dulce menos tierra (incluso si mas : de carbono que las 37 71
: de un tercio de la produccion : proteinas no marinas 0
de proteina proviene de la (pollo, cerdo, vacuno) >vi '{ - " ”
acuicultura para el afno 2050) Peces Aves de Cerdo Vacuno Cordero
cultivados** corral y carnero

Retencidon de proteina

AI deCidir CIUé pl’Otel'na Comel', debemOS La retencion de proteina describe el aumento de proteina comestible como porcentaje de la ingesta
considerar lo que es bueno para el planeta
Yy huestra salud

de alimentos. Se calcula como un porcentaje (gramos de proteina de una porcidon comestible/gramos
de proteina del pienso).

i R . B o A .4

e o o : . , . EL SALMON CULTIVADO ES 2 8 % 7% 21 % 14% Sin datos

EL VACUNO, EL POLLO
Y EL CERDO, EL SALMON _ ’ ALTAMENTE NUTRITIVO: Salmén del Pollo Cerdo Vacuno Cordero
CULTIVADO ES LA OPCION o & -l Atlantico
MAS ECOLOGICA EN ' %9 ALTO EN OMEGA 3 cultivado
TERMINOS DE: PARA UN CORAZON | i iiiiieeenensnsnsnsasasasacasasasnonsnsssasasasssassssssssssssscssssssssssssssssscscscscsososososososososcscscscsososasasosssssssss
G Ty, Y UN CEREBRO
’ HUELLA DE 2N . 7 _ SALUDABLES ) _ ) ) N
CARBONO g | 7 : El salmén cultivado es una de las formas de proteina mas ecoeficientes y sustentables

USO DE LA ¥ R ALTO EN PROTEINA

TIERRA Y EL AGUA 3 ST > “ ” ”

RECURSOS SN S @ RICO EN VITAMINAS
Y MINERALES

ALIMENTARIOS LY Factor de conversion del pienso' 1.2=1.5" 1.7-2 2.7-5 6-10
Consumo de agua® 2,000" 4,300 6,000 15,400
Huella de_ carbc_J}no1 ’ . 0.6" 0.9 1.3 5.9

(gramos de COZ-equlvaIente/porclon normal de 40 g de proteina comestible)
" Informe de sustentabilidad de Global Salmon Initiative (GSI). Disponible en: https://globalsalmoninitiative.org/en/sustainability-report/. Consultado por ultima vez en octubre de 2019.
2 Mowi. Salmon Farming Industry Handbook 2019 (Manual de la industria de la salmonicultura 2019). Disponible en: http://hugin.info/209/R/2246047/887370.pdf. Consultado por ultima vez en octubre de 2019.

* Las cifras reflejan el factor de conversién del pienso y la huella de carbono del salmén del Atlantico cultivado.
** Huella total de agua para filetes de salmén cultivado en Escocia, en relacion con el peso y el contenido de calorias, proteina y grasa.
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A continuacion, hay dos ejemplos de formas en que nuestros miembros
estan mejorando su huella de carbono con el modelo de GSI de colaboracion
e innovacion para agilizar las mejoras.




Al igual que cualquier industria en crecimiento, deberemos gestionar nuestra huella
de carbono al mirar hacia el futuro y buscamos continuamente maneras de reducirla.

Salmones Camanchaca, miembro de GSI, lidera el camino con su compromiso de ser
carbono neutral para el ano 2025.

“Nuestro compromiso de volvernos carbono neutrales para el afio 2025 se relaciona

con nuestras emisiones de Alcance 1y Alcance 2 del Protocolo de Gases de Efecto
Invernadero, asi como aquellas relacionadas con la eliminacion de desechos (Alcance 3).
En otras palabras, nuestro compromiso abarca todas las operaciones y procesos en los
cuales tenemos control sobre las decisiones que influyen en las emisiones de gases de
efecto invernadero. Simultaneamente, comenzaremos a trabajar con nuestros proveedores
para reducir aun mas las emisiones de Alcance 3y la huella de nuestro producto final”,
sefald Alfredo Tello, gerente técnico y de sustentabilidad, Salmones Camanchaca.

Para volverse carbono neutral, Salmones Camanchaca priorizara la reduccion de

sus principales fuentes de emisiones de carbono: combustibles fosiles, electricidad y
refrigerantes. Para lograrlo, colaborard con los proveedores para optimizar procesos
e introducir nuevas metodologias para reducir emisiones. La compania también
equilibrara sus emisiones de carbono con 1000 hectareas de patrimonio forestal.

“Los bosques de la compaiiia tienen
uha capacidad estimada para capturar
14.000 toneladas de carbono
anualmente. Implementaremos
planes especificos de gestion forestal
responsable que podrian permitirnos
compensar hasta la mitad de la huella
actual de Salmones Camanchaca”.

Alfredo Tello, gerente técnico y de sustentabilidad, Salmones Camanchaca




IUTRICION
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Para garantizar un

futuro saludable para

las personas y el planeta,
debemos examinar
atentamente la cantidad
V los tipos de alimentos
de los que dependemos.

Nuestras elecciones dietéticas actuales no

solo ejercen una enorme presion en nuestros
sistemas alimentarios y el planeta, sino también
sobre nuestra calidad de vida, expectativa de
vida y sistemas de atencién de salud.”® En las
ultimas décadas, nuestras dietas se han alejado
de alimentos principalmente integrales y
plantas de temporada ricos en fibra a alimentos

preparados mas procesados mas altos en
productos animales, azucar, grasa y sal. Se cree
gue este cambio en la dieta, combinado con
estilos de vida sedentarios, causa el aumento
continuo de la obesidad y enfermedades no
transmisibles (diabetes, cancer y enfermedad
cardiovascular) gque son, con mucho, la causa
principal de muertes en todo el mundo.?®

BENEFICIOS NUTRICIONALES DE PESCADOS
Y MARISCOS Y SALMON CULTIVADO

El pescado es una proteina baja en grasas y de alta calidad que es alta en acidos grasos omega 3 marinos,
vitaminas como D y B2 (riboflavina) y nutrientes para mantener la salud del cerebro y el corazén. El salmoén
ofrece una fuente excelente de grasas no saturadas saludables, que han demostrado mejorar los niveles

de colesterol.

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS
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Y MARISCOS DO
VECES SEM

B

Contribuye a un
Conduce a un mejor aumento en su

desarrollo cerebral : nivel de omega 3
y ocular

Beneficia a mujeres
embarazadas y
lactantes y sus bebés

Ayuda a reducir
los riesgos de
enfermedad cardiaca

El salmon cultivado es una fuente altamente absorbible:

MUCHAS
VITAMINAS Y
MINERALES

ACIDOS GRASOS
OMEGA 3 MARINOS

PROTEINA

Las pautas nutricionales recomiendan comer al menos
dos porciones de pescado a la semana?"??

ALIMENTOS DENSOS
EN NUTRIENTES

Los alimentos densos en nutrientes contienen
vitaminas, minerales, carbohidratos complejos,
proteina magra y grasas saludables, y cumplen
un rol importante al garantizar que se satisfagan
nuestros requisitos nutricionales individuales,
sin exceder la ingesta de energia.

La mejor manera de incluir alimentos densos en
nutrientes en su dieta es crear una dieta balanceada
que se centra en verduras y frutas, con la adicién

de proteinas saludables y grasas no saturadas.

El salmon cultivado es un alimento integral
natural que contiene muchos nutrientes,
minerales, acidos grasos omega 3 y proteina,
lo que hace gue sea un componente excelente
de una dieta densa en nutrientes.

Los nutrientes del salmén
cultivado apoyan una salud éptima
y la proteccidén contra una variedad
de enfermedades y trastornos.

El salmén cultivado responsablemente tiene un rol
que cumplir como una eleccién alimenticia positiva
y sustentable tanto para la salud humana como para
la salud del planeta.



PROTEINA

La proteina es un macronutriente esencial y
componente de los alimentos que es esencial para
la estructura, funcién y regulacién de los tejidos y
dérganos humanos. Las proteinas estan formadas por
aminoacidos; estos son esenciales o no esenciales
dependiendo de si el cuerpo humano puede
producirlas. La calidad proteica de los alimentos

se mide entonces por la cantidad de aminoacidos
esenciales que contienen los alimentos.

Los alimentos de origen animal, incluido el pescado,
son de la mas alta calidad y se denominan proteinas
“completas”, lo que significa que proporcionan al
cuerpo todos los aminoacidos esenciales que este
requiere sin suplementacién adicional de otras
fuentes de proteina.?®

100 g de salmdn cultivado
proporcionan alrededor de
20,5 g de proteina, que es un
44 % de la ingesta de proteina
requerida diariamente.?42°

El salmodn cultivado es una de las formas disponibles de
proteina mas ecoeficientes y sustentables. Con una baja
huella de carbono, una alta retencion de proteina y un

eficiente factor de conversion del pienso, el salmoén cultivado
puede aportar una fuente de proteina saludable y respetuosa

con el clima a las necesidades alimentarias del mundo.
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Acidos grasos omega 3

Los acidos grasos omega 3 son grasas esenciales que el cuerpo humano no puede producir, por

lo que deben incluirse en nuestra dieta.?®?” Dos acidos grasos omegda 3, el dcido eicosapentaenoico
(eicosapentaenoic acid, EPA) y el acido docosahexaenoico (docosahexaenoic acid, DHA),

se encuentran en cantidades altas en peces aceitosos como el salmdén?® y huevas de salmdn.?®

El consumo de acidos grasos omega 3
(EPA y DHA) esta asociado con:

Ayudar a mantener un corazon saludable gracias a la
disminucion de la presion arterial y los triglicéridos, y la
reduccion del riesgo de muerte subita, ataque cardiaco
y accidente cerebrovascular?¢228

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Reducir el riesgo de

cardiopatia coronaria®?° Apoyar la funcion y

el desarrollo cerebral
en lactantes®°

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Posiblemente prevenir Posiblemente
enfermedades psiquiatricas, : prevenir la
particularmente el deterioro : ) inflamacion
cognitivo en adultos y reducir el
mayores? : riesgo de artritis’' 32

La acuicultura cumple un rol importante en el uso eficiente
de acidos grasos omega 3 de cadena larga y su transferencia
a los humanos. Los miembros de GSI estan comprometidos
con los esfuerzos permanentes de garantizar que el salmoén
que criamos contiene niveles beneficiosos de acidos grasos
omega 3 marinos y continuamos abasteciendo fuentes
alternativas de acidos grasos omega 3 que brinden a los
consumidores los mejores beneficios nutricionales.

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS ﬂ



Vitaminas y minerales

Algunos de los beneficios nutricionales positivos de los peces y
del salmdn cultivado también se deben a la alta concentracion
de vitaminas y minerales, lo que incluye varias vitaminas B,
vitamina D y minerales, como selenio, yodo y potasio.?®

La deficiencia de vitamina D es una preocupacion global

y la ingesta dietética de vitamina D a partir de alimentos o
suplementos es necesaria para garantizar que las personas logren
una ingesta 6ptima.** Los productos animales proporcionan

las mejores fuentes y los peces aceitosos, como el salmdn,
contienen las cantidades naturales mas altas de vitamina D.

Dietas sustentables saludables

Las dietas no saludables son uno de los principales factores
de riesgo para una variedad de enfermedades, o que incluye
enfermedades cardiovasculares, cancer, diabetes y otras
afecciones relacionadas con la obesidad o el sobrepeso. Es
evidente que el consumo de peces aceitosos, o que incluye
el salmodn cultivado responsablemente, esta asociado con
varios beneficios para la salud y cumple un importante rol en
las dietas sustentables saludables. Como fuente de proteina
ecoeficiente y rica en nutrientes, el salmdn cultivado puede
ayudar a reducir nuestra ingesta de carne a nivel mundial v,

a la vez, mantener los beneficios para la salud de consumir
proteina animal. Teniendo en cuenta estos dos factores, se
debe considerar el salmoén cultivado como parte de la solucion
para apoyar la salud futura de las personas y del planeta.

La ingesta de nutrientes recomendada
de vitamina D propuesta por el
Comité Asesor Cientifico sobre
Nutricion es de 10 pg/dia.

Consumir salmén cultivado puede cumplir un rol importante
en la satisfaccion de nuestros requisitos de vitamina D

y el salmén cultivado proporciona muchas otras vitaminas

y minerales importantes esenciales para una salud 6ptima.

Seguridad alimentaria

Nos enorgullecemos de producir salmén cultivado de alta
calidad y, como parte de esto, nos comprometemos a
garantizar los mas altos niveles de seguridad alimentaria.
Al trabajar responsablemente para cumplir y superar las
normativas regionales de seguridad alimentaria, también
trabajamos con esquemas de certificacidn de terceros para
validar los niveles de calidad que nuestros clientes esperan.

> T

Fuente: iStock



Sin responsabilidad social,
ho es posible el desarrollo

RESPONSABILIDAD sustentable.

il B

ECONOMIA MEDIOAMBIENTE SOCIAL
Ganancias saludables Planeta saludable Personas saludables

¢Qué significa la responsabilidad social para GSI?

Para GSI, la responsabilidad social significa que las empresas gestionan de manera proactiva los
impactos de nuestras operaciones y apoyan a empleados, clientes, comunidades locales e individuos
dentro de sus cadenas de valor y abastecimiento.

Muchos factores conforman la responsabilidad social y GSI considera lo siguiente como lo mas esencial
para garantizar una estabilidad social inclusiva y el crecimiento dentro de la industria salmonicola:

i Trabajo decente para todos ” Buena salud y bienestar
@ Acceso a educacion de calidad @ Medioambientes saludables

,'i',‘ Comunidades présperas
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GSIl: APOYO A COMUNIDADES PROSPERAS

TRABAJO DECENTE PARA TODOS

Proporcionar empleos y apoyar las carreras de miles de personas en todo el mundo.

Emplear a mas de

24.000

empleados de tiempo completo3®
y muchos mas en la cadena de valor

Brindar experiencia
laboral, pasantias y
mentoria a jovenes

® 00000000000 0000000000000000000000000000 ® 060000000000 0000000000000000000000000000
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Proporcionar equipos,
recursos y capacitacion
a las industrias locales

Brindar oportunidades y apoyo
a los empresarios locales

© 00000000000000000000000000000000000000000000000000

a _-Australis Seafoods S.A., Chile '
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ACCESO A EDUCACION DE CALIDAD
MEJORAR Y CONTRIBUIR A LA INFRAESTRUCTURA EDUCATIVA

Apoyar la educacion de los nifos locales es una prioridad para muchos miembros de GSI. El apoyo
proporcionado por los miembros de GSI tiene impactos importantes porque se ejecuta en comunidades
peguefias y remotas.

NS

nm
Ejecutar programas

educativos en escuelas

III'|

iy

Financiar
investigacion

oo

Proporcionar transporte,
equipos, asesoria y recursos
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para escuelas necesitadas y desarrollo
ol 4
A
Desarrollar habilidades Ofrecer becas y
y capacitar a adultos subvenciones educativas
y adultos jovenes a nifos locales

Tassaly’Au
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COMUNIDADES PROSPERAS

FOMENTAR RELACIONES DE CONFIANZA CON LAS COMUNIDADES

$ Q $
= | & | &

Abrir nuestras puertas a : Relacionarse con y : Organizar eventos
las comunidades locales : apoyar a comunidades : y proyectos
para gue aprendan sobre : indigenas : comunitarios

salmonicultura

Realizar sesiones de consulta Implementar cambios
comunitaria para responder a en la practica comercial
los miembros de la comunidad & en respuesta a la

y aprender de estos :  retroalimentacién comunitaria

| @Germagq, Chile
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BUENA SALUD Y BIENESTAR

FOMENTAR COMUNIDADES Y PERSONAS SALUDABLES

/M
Llevar doctores y : Realizar examenes : Organizar eventos
suministros médicos : medicos en :  deportivos comunitarios
a las comunidades : comunidades remotas : y campamentos de
locales necesitadas : . verano para ninos
Contribuir con tiempo : Donar salmén y otros
Yy recursos a causas y ¢ alimentos a los bancos de
obras benéficas locales alimentos locales y a las

personas necesitadas

BaRRatost
¥ ¥
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MEDIOAMBIENTES SALUDABLES

PROTEGER LA NATURALEZA Y APOYAR LA SUSTENTABILIDAD AMBIENTAL

Implementar infraestructura
ambiental dentro de escuelas

y comunidades, lo que
incluye el reciclaje

Organizar y participar
periddicamente limpiezas
de playas en todo el mundo

-

Monitorear los impactos
de la salmonicultura en
los ecosistemas locales

Iniciar y colaborar en
proyectos para mejorar
la biodiversidad local

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS




Confianza como piedra angular de la
responsabilidad social

La confianza es vital en todos los aspectos de la responsabilidad social. Sin confianza, seria imposible apoyar
a nuestros empleados, socios y miembros de la comunidad. Para GSI, la responsabilidad se desarrolla a través
de confianza, transparencia y rendiciéon de cuentas.

La transparencia es uno de los principios rectores de GSI: cada miembro de GSI informa de manera transparente
sobre el desempeio social a través del Informe de sustentabilidad anual de GSI de toda la industria. Se pueden
encontrar mas detalles sobre el Informe de sustentabilidad de GSl y el desempefio ambiental en la pagina 15.

Dentro de los Informes de sustentabilidad anuales de GSlI, los miembros comparten detalles y datos sobre
una variedad de indicadores sociales. GSI ha elegido usar la certificacion del ASC como nuestro punto de
referencia para el progreso de nuestro desempefo en sustentabilidad. En el informe hacemos seguimiento
de la cantidad de granjas certificadas actualmente, aquellas que se estan sometiendo a certificacion y la
cantidad de toneladas certificadas.

MANO DE OBRA DIRECTA

Las operaciones de los miembros de GSI abarcan muchas regiones y sus empleados son
un grupo diverso, en términos de cultura y areas de trabajo. Sin embargo, todos nuestros
miembros comparten un conjunto comun de valores fundamentales que fomentan el trato
justo y las condiciones de trabajo seguras para todos los empleados en sus operaciones.

CUMPLIMIENTO

La salmonicultura es una industria altamente normada y todas las compaiias deben actuar
de acuerdo con las leyes y normativas locales. Los miembros de GSI informan sobre su
acatamiento de estas normativas.

SALUD Y SEGURIDAD OCUPACIONAL

El desempefio en salud y seguridad es un indicador clave del deber de cuidado de una
compafia, y los miembros de GSI tienen como objetivo garantizar los mas altos niveles de
salud y seguridad ocupacional para todos los empleados.

INVERSION EN I+D

Los miembros de GSI reconocen la importancia de invertir en [+D como una oportunidad
para fomentar la innovacidon y ampliar los conocimientos y las herramientas a fin de ayudar a
mejorar nuestras operaciones de cultivo, reducir los posibles riesgos operativos y garantizar
el progreso continuo hacia una salmonicultura sustentable.

RELACION CON LA COMUNIDAD

Las operaciones locales de GSI se relacionan activamente con las comunidades y partes
interesadas locales para garantizar que actuemos como ciudadanos corporativos
responsables y apoyemos el desarrollo de las comunidades en las que operamos.

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS
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Sophie Ryan, directora ejecutiva, GSI




PRACTICAS
COMERCIALES

SUSTENTABLES

Para hacer realidad la vision de
ofrecer una proteina saludable con un
costo ambiental minimo, se requiere
colaboracion para impulsar un cambio.

La acuicultura es uno de los sectores de produccion de alimentos de mas rapido crecimiento en el planeta
y, aungue se reconoce ampliamente a los peces cultivados como una proteina saludable y eficiente en
términos de recursos, esta debe gestionarse responsablemente a medida que la industria crece para
garantizar que se mantenga como una opcidn sustentable.

MODELO DE GSI

COLABORACION PRECOMPETITIVA
Seguir como si nada ya no es una opciodn. Nuestros sistemas alimentarios estan bajo amenaza y necesitan
un cambio drastico. Trabajar de manera independiente o a una escala mas pequefa puede abordar
algunos desafios, pero no producird un cambio significativo ni abordara los desafios a la velocidad que
nuestros sistemas alimentarios requieren.

Dentro de GSI, hemos identificado varias areas clave en las que creemos que podemos tener un mayor
impacto al trabajar juntos, a escala y a una velocidad mas rdpida, que al hacerlo individualmente.

Logro de un 100 % de certificacion
del ASC

Mejora del abastecimiento sustentable
de ingredientes del pienso

Bioseguridad y bienestar de los peces

Transparencia

Nuestro principal objetivo es producir peces saludables
en aguas saludables y, como granjeros del mar,
compartimos nuestras aguas y por eso creemos que
tiene sentido para todos nosotros cooperar y trabajar
juntos en la gestién de la bioseguridad.

Sabemos que, como industria, no somos perfectos y
enfrentamos desafios, pero, mediante la colaboracion,
podemos reunir las experiencias y los conocimientos
especializados compartidos que tenemos para resolver
problemas e innovar para mejorar el desempefo en
sustentabilidad de la industria de la salmonicultura.

“La buena noticia es que podemos lograr cambios
rapidamente y a gran escala si descubrimos como adoptar
un modelo de innovacidn creativa impulsada por el sector
privado, usando la colaboracion precompetitiva y basandolo
en un elevado nivel de ambicidn y transparencia”.

Avrim Lazar, coordinador de GSI

SALMONICULTURA SUSTENTABLE: EL FUTURO DE LOS ALIMENTOS n




Transparencia

Una de las formas en que GSI estd procurando un crecimiento
responsable de la industria salmonicola es mejorar el nivel

de transparencia. Como parte del compromiso de GSIl con la
sustentabilidad, publicamos nuestro Informe de sustentabilidad,

el cual proporciona datos clave de sustentabilidad de todas las
compafias miembro de GSI en todas las regiones. La transparencia no
solo es crucial para demostrar un progreso medible en la mejora de
nuestro desempefio ambiental, sino también para mantenernos como
miembros de GSI que rendimos cuentas por nuestros compromisos
de sustentabilidad. Lo mas importante es que también destaca déonde
se puede realizar progreso adicional. Usamos nuestro informe no para
mostrar nuestros éxitos, sino nuestro trabajo en curso.

Innovacién

Encontrar las soluciones para resolver la crisis alimentaria global no
estd mas alla de nuestras capacidades. Sabemos que somos capaces de
encontrar soluciones a través de la innovacién y la resolucién colectiva
de problemas. El problema no es resolver qué hacer, sino cémo
podemos encontrar las soluciones que crearan cambios significativos

a largo plazo con la masa critica de cambios necesaria. La clave es

ir mas alla de las soluciones individuales o de aquellos con el mejor
desempeno. Si la mayor parte de la produccién alimentaria no cambia y
opera de manera sustentable, entonces los “buenos proyectos” son solo
un ejercicio de vanidad y no cumplirdn con los resultados requeridos.

COLABORACION DE LA CADENA DE VALOR Y NUESTROS
MIEMBROS ASOCIADOS

El desempeio ambiental del sector del salmdn cultivado

depende en gran medida de la colaboracion con nuestra cadena

de abastecimiento. Desde los ingredientes del pienso hasta los
medicamentos requeridos para respaldar el bienestar éptimo de

los peces, para evaluar y mejorar realmente nuestro desempenfo,
fue fundamental que comprometiéramos el apoyo vy la participacion
de los dos sectores interconectados: pienso y farmacos.

Para las organizaciones de miembros asociados de GSI, esto
significa trabajar juntos de formas que apoyen el interés comun en
el crecimiento y prosperidad de la industria salmonicola, al igual que
un compromiso compartido de mejorar la sustentabilidad del sector.
Con su compromiso, estamos mejor posicionados para abordar los
desafios y para trabajar juntos para encontrar soluciones practicas

e invertir en la 1+D necesaria y en nuevas innovaciones.

NUESTROS MIEMBROS ASOCIADOS COLABORADORES
Benchmark, BioMar Group, Cargill, Elanco, MSD, Pharmag, Salmofood,
Skretting
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Trabajar en colaboracion brinda
muchos beneficios

ESCALA Las compaiias inscritas en GSI
producen mas de la mitad del salmdn a

nivel mundial lo producen. Esto significa que
el 50 % de la produccion global esta vinculada
a nuestra teoria de cambio y creencia en
mejoras continuas del desempefio ambiental.

AMBICION Con un 50 % de la industria
comprometida, podemos definir objetivos
ambiciosos de sustentabilidad y crear un
cambio importante en el desempeno ambiental
de la industria, en el cual estamos motivados
para avanzar mas alld que si lo hiciéramos
individualmente.

CAPACIDAD GSI es impulsada por directores
ejecutivos y cada compafia tiene representacion
técnica en cada una de nuestras fuerzas de
trabajo. Una vez tomada una decision, tenemos
el poder y la capacidad para implementarla.

COMUNIDAD GSl trabaja como colectivo,

y al trabajar juntos como companias y con la
cadena de valor en general, podemos inspirar
soluciones y rendirnos cuentas mutuamente.

El intercambio precompetitivo de tecnologia nos
permite no competir en desempefio ambiental,
sino compartir y enseflar mejores practicas, lo
que permite mejoras en todo el sector.

VERDAD Para facilitar un progreso real,
publicamos datos de 14 indicadores clave
ambientales y sociales una vez al afo a

través de nuestro Informe de sustentabilidad.
La transparencia nos hace rendir cuentas ante
nosotros mismos, mutuamente y a nuestras
partes interesadas y nos permite evaluar
comparativamente nuestro progreso.

RESULTADOS Al definir objetivos claros y
trabajar en cuestiones clave como colectivo,
podemos mostrar un cambio real y medible.
En 2013 no existia salmon cultivado con
certificacion del ASC; ahora, un 65 % de la
produccion de GSI esta certificada*.

* Cifra hasta finales de 2019

Como la acuicultura responsable
aborda siete de los ODS

Los ODS son un llamado universal a actuar para terminar con la pobreza, proteger el planeta y garantizar
gue todas las personas gocen de paz y prosperidad. Fueron establecidos por la ONU como parte de su
agenda de desarrollo sustentable para el ano 2030.

La acuicultura responsable tiene la capacidad de apoyar muchos de los ODS de la ONU y puede afectar
e impactar directamente a siete de los 17 ODS. Nuestro compromiso es apoyar la implementacidn de los
siguientes objetivos:

OBJETIVO 2 Cero hambre: GSI es parte de un impulso para agilizar las mejoras en la sustentabilidad de
la industria y la seguridad alimentaria futura.

OBJETIVO 8 Trabajo decente y crecimiento econdmico: la acuicultura y, especificamente la
salmonicultura, es un contribuidor clave para el crecimiento econdmico sustentable y proporciona
empleo calificado en algunas de nuestras comunidades rurales y costeras mas fragiles y remotas.

OBJETIVO 9 Industria, innovacion e infraestructura: a través de nuestro compromiso de lograr la norma
para el salmoén del ASC, podemos impulsar el cambio transformador necesario para garantizar que la
acuicultura sea, y siga siendo, un sistema de produccidn responsable y sustentable con un impacto
ambiental minimo.

OBJETIVO 12 Consumo y produccion responsables: la responsabilidad esta al centro de la vision de
GSI para un futuro de la acuicultura sustentable.

OBJETIVO 13 Accidn contra el cambio climatico: la acuicultura tiene muchos beneficios sobre la
agricultura y la produccion de carne en términos de su desempefio ambiental; por ejemplo, menos
demanda de tierra cultivable, bajas emisiones de CO,, uso bajo y eficiente de agua dulce.

OBJETIVO 14 Vida submarina: GSI esta impulsando el sector del salmdn cultivado hacia mejoras
continuas en sustentabilidad, implementando un cambio real y medible para apoyar la futura
biodiversidad de nuestros océanos y para ayudar a proteger el planeta.

OBJETIVO 17 Colaboraciones para lograr el objetivo: el modelo de GSI de colaboracién precompetitiva
apoya a este ODS al impulsar la innovacion a través de colaboraciones continuas y del intercambio
de conocimientos especializados y el apoyo a la transferencia de conocimientos a otros sectores.
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Colaboracion con organizaciones

e iniciativas afines

PANEL DE ALTO NIVEL PARA UNA ECONOMIA
SUSTENTABLE BASADA EN LOS OCEANOS

El Panel de Alto Nivel para una Economia Sustentable
de los Océanos reune a lideres mundiales que
reconocen que la produccion econdmica y la
proteccion de los océanos deben apoyarse
mutuamente si queremos “producir, proteger y
prosperar”. Se trata de una iniciativa de jefes de
gobierno en funcién que estdn comprometidos con
la catalizacion de soluciones audaces y pragmaticas
para la salud y bienestar de los océanos que apoyen
los ODS y construyen un mejor futuro para las
personas y el planeta. La ambicion del Panel de Alto
Nivel es que las soluciones y acciones innovadoras
que surjan de su trabajo impulsen la agenda oceanica
mas alla del aflo 2020.3¢

El Panel cuenta con el apoyo de una Red de
Asesoria que actuard como consultora, revisando
las recomendaciones del panel, informando y

socializando a las partes interesadas, catalizando
innovaciones y soluciones y acciones a escala a
través de alianzas y colaboraciones estratégicas.
A GSI le complace la invitacidon de unirse a la
Red de Asesoria para el Panel de Alto Nivel y se
presentard como un estudio de caso de modelos
de la industria para el cambio.

La mision del Panel de Alto Nivel esta
estrechamente alineada con nuestro modelo y
nuestra forma de trabajar en GSI. Esta arraigado

en nuestra filosofia que, al trabajar juntos, podemos
tener un mayor impacto en mejorar nuestro
desempefio ambiental y proteger la sustentabilidad
a largo plazo de los océanos. Al trabajar con
iniciativas similares, podemos reunir experiencias

y conocimientos especializados compartidos

para resolver problemas e identificar formas de
innovar y mejorar.

BLUE FOOD COALITION

GSl se complace en apoyar a Friends of Ocean
Action en su Blue Food Coalition, para movilizar

a la accién y avanzar en el progreso del rol del
océano y otras fuentes acuaticas para alimentar de
manera adecuada, segura y sustentable al planeta.

PACTO GLOBAL DE LAS NACIONES
UNIDAS PARA NEGOCIOS OCEANICOS
SUSTENTABLES

GSI participa en la iniciativa del Pacto Global,
apoyando el desarrollo de un “marco para el
liderazgo de los Objetivos Globales y el Océano”.
Al reconocer que para lograr las ambiciones
descritas en los ODS, serd necesario expandir

el uso de los océanos para producir alimentos,
energia y materias primas, y que al hacerlo de
manera sustentable esto contribuira a reducir el
calentamiento global y la degradaciéon ambiental.
A través del Pacto Global, el objetivo es establecer
la orientacién correcta para garantizar que el
océano pueda usarse como un recursoy a la

vez proteger la salud de este.

ABASTECIMIENTO RESPONSABLE

El abastecimiento responsable de recursos es
increiblemente importante para GSI. Nuestros
miembros estan a la vanguardia de garantizar
practicas responsables y estan activos en muchos
grupos de trabajo para apoyar el progreso sustentable.
Otros ejemplos de esto son una participacion activa en
la mesa redonda sobre aceite de palma sustentable, la
definicion de dreas protegidas marinas en la Antartida
y el apoyo a la agilizacién de nuevas fuentes a través
de nuestra propia licitacion de fuentes no marinas ricas
en EPA y DHA, y el proyecto FeedX.

El abastecimiento responsable de soya (como
ingrediente del pienso para salmones) es parte

de nuestro mandato de apoyar y garantizar el
abastecimiento responsable de soya. GSI y nuestros
miemlbros trabbajamos con varias partes interesadas
clave para mejorar la sustentabilidad de la soya,
proteger la biodiversidad y establecer cadenas

de abastecimiento certificadas para satisfacer la
demanda de soya producida responsablemente.
Estas incluyen el apoyo a Amazon Soy Moratorium
(Moratoria de Soya del Amazonas), Cerrado
Manifiesto (Manifiesto del Cerrado) y Cerrado
Working Group (Grupo de Trabajo del Cerrado).




En 2018, GSI establecio su vision para
el marco del futuro de la acuicultura.

Esta vision establece los cuatro caminos que consideramos parte integral de nuestro éxito para
garantizar la sustentabilidad a largo plazo de la industria y apoyar al sector en el cumplimiento
de su potencial para brindar una proteina saludable y sustentable con bajo impacto ambiental.

CAMINOS HACIA EL FUTURO DE GSI

TRANSPARENCIA

PLANES DE GSI
PARA EL FUTURO

COLABORACION RESPONSABILIDAD

En nuestra condicion de salmonicultores, sabemos
que existen cosas que no podemos controlar, pero

lo que si podemos controlar es asegurarnos de Es posible cerrar la brecha
aprovechar al maximo los recursos y conocimientos alimentaria Yy minimizar el
espeaalgado_s que tenemos. Esta metodolggla r'105 estrés aﬁadido a los recursos
preparard mejor para el largo plazo y nos alistara

para tener la oportunidad mas grande de crear una del mundo, pero debemos
futura industria que no solo sea ambientalmente plantearnos los desafios de

econdmicamente sustentable. . . ’
fomentar el intercambio de
Nuestro marco de caminos es una guia para conocimientos para aglllzar las

nuestras actividades y garantiza que continuemos soluciones, colaborar e innovar.

avanzando en la direccién correcta. Al mantener
estos cuatro principios (colaboracién, transparencia,
responsabilidad e innovacién) en el centro de
nuestras operaciones, esperamos posicionarnos

de la mejor forma para apoyar un importante
crecimiento sustentable para el éxito a largo

plazo de la industria de la acuicultura.
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